
First Course
TTOOMMAATTOO  SSOOUUPP

Vine Ripened Tomatoes, Arborio Rice, Sweet Sherry

SSPPRRIINNGG  AASSPPAARRAAGGUUSS  SSAALLAADD
Frisée, Artichokes, Fennel and Bleu Cheese

White Balsamic Vinaigrette

BBEEEEFF  CCAARRPPAACCCCIIOO
Marinated Beets, Fennel, Candied Orange, Olive Oil

* LLUUMMPP  CCRRAABB  CCAAKKEE  
Black Beans, Tomatoes and Roasted Garlic Cilantro Aioli

Main Course
TTOOMMAATTOO  CCRRUUSSTTEEDD  SSAALLMMOONN

Roasted Zucchini Potato Hash, Local Corn Purée

AALLLL  NNAATTUURRAALL  RROOAASSTTEEDD  BBAARRBBEEQQUUEE  CCHHIICCKKEENN
Corn “Off the Cobb”, Hushpuppies

RROOAASSTTEEDD  FFIILLEETT
Smashed Garlic Bliss Potatoes, Asparagus,

Black Pepper-Bleu Cheese Butter
* With Shrimp Scampi

Dessert Course
KKEEYY  LLIIMMEE  PPIIEE

Graham Cracker Crust, Raspberry Coulis 

WWAARRMM  CCHHOOCCOOLLAATTEE  CCHHIIPP  CCOOOOKKIIEESS

IICCEE  CCRREEAAMM
Chef's Selection of Ice Cream 

Wine Selections
SSEEVVEENN HHIILLLLSS PPIINNOOTT GGRRIISS,,  OORREEGGOONN,,  22000088  --  $$1111..0000

BBOODDEEGGAA GGOOUULLAARRTT ““RREESSEERRVVAA””  MMAALLBBEECC//CCAABBEERRNNEETT SSAAUUVVIIGGNNOONN,,  
MMEENNDDOOZZAA,,  AARRGGEENNTTIINNAA,,  22000077  --  $$1133..0000

$$4499..0000  ppeerr  ppeerrssoonn  
Plus Service Charge and Tax

* Denotes upcharge for these selections. 
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